Kuulumisia

Markus Hurskaisen pikkupojat padsevat isan kanssa keittioon

SOTKU

JASAHLAYS

KUULUVAT ASIAAN

Koko Suomi leipoo ohjelman tuomarina tutuksi tullut
Markus Hurskainen kirjoitti viime vuoden parhaan keittokirjan
Tuoreista mansikoista tehty britakakku on hinen listallaan .
makeiden leivonnaisten ylivoimainen ykkdnen, mutta
huoltiksen munkkikahveillekin on hetkensi.
TEKSTI TERHI RAUMONEN KUVAT JOONAS OJALA

odetaan taméa nyt viela kerran: kauas
I on tultu niista ajoista, kun julkkiskok-
ki tarkoitti vainamaoislakissa hdarivaa
Jaakko Kolmosta, joka kannusti suomalaisia
sydmaan ruisleipaa. 2020-luvulla kokit ovat
tatuoituja ja sporttisia ja kertovat kehitta-
neensi pirun hyvian mokkapalareseptin. He
ovat sellaisia kuin Markus Hurskainen, joka
on aloittanut paivinsa tennistreenilld ja sit-
ten pyyhaltanyt Helsingin keskustassa Kam-
pin Kkauppakeskuksessa sijaitsevaan Story-
ravintolaan.
— Vastaan tadlld kaikesta syomiseen liitty-
vasta. Tama on paatyoni talla hetkelld. Toi-
mipisteita on viisi: on kolme Story-ravintolaa
ja Viikissd CoolHead -panimon yhteydessa
pizzakeittid. Tapiolassa on cloud kitchen, jos-
sa tehdddn ravintoloihin hapanjuuripizzaa.
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Pizzahomma on ollut minulle intohimopro-
Jjekti, hdan kuvailee.

Hollolassa varttuneen Markuksen kiinnostus
keittiohommiin syttyi jo varhain.

— Varmaan silld oli vaikutusta, etta meilla oli
himassa aina hyvaa ruokaa. Ei voi sanoa niin,
ettd olisi ollut huonoa ruokaa, ja oli siksi pak-
ko ruveta tekemadn itse, vaan piinvastoin.
Isd on ollut aina tosi hyvi laittamaan ruokaa,
samoin aiti. Joskus ylaasteiassa saatoin va-
paa-aikanakin leipoa.

Ura ravintola-alalla alkoi tuntua siina maarin
mahdolliselta, ettd Markus aikoi hakea kokki-
kouluun heti yldasteen jalkeen. Aiti suostutte-
li hanet kuitenkin lukioon.

— Tosi hyva juttu, ettd menin sinne vihian
kasvamaan. Lukion jalkeen kdvin armeijan ja
sieltd kotiin palatessani ilmoitin, etta muutan
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Helsinkiin, koska lihden opiskelemaan ravin- — Parasta on se, kun tekee tyota, joka ei tun-
tolakoulu Perhoon. Olin hakenut ja padssyt nu ty6lta — kun pystyy tekemaan jotain hyvaa
my6s ammattikorkeaan, mutta otin vastaan muille ja itsekin nauttii siitd, mita tekee. Joka
Perhon paikan. Makea puoli kiinnosti kou- kerta kun taikinaa lihtee vatkaamaan ja na-
luaikana kaikkein eniten. kee sen tuotteen mielessdan, niin ei se duunil-
Koulun aikana ja sen jalkeen Markus teki ta tunnu, hdn sanoo.

keikkaa ulkomaillakin. Viisi vuotta hidn tyos- vain kiireinen aikataulu voi estaa sen, ettei
kenteli helsinkildisessa ravintola Demossa. leipomisessa tavoita‘ meditatiivista tilaa.

— Siella paasin jélklruokahommlin. ja se vi- _ Hauskaa on sekin, ettd Kun paa tuppaa
hin vei mennessddn. Demossa tehtiin itse pulppuilemaan kaikenlaista ideaa, niin lei-

é On
i , eika se ollut silloin ravinto- pominen on myos tapa purkaa luovuutta.
hapanjuunleipﬁa . tirkeda padsta tekemddn kasilla. Minusta ei

tintod. Niind vuosina itselle
g Yle“:i;s'i?:s siita, mita haluan tehda. olisi siihen, ettd vain kiiruhtaisin palaverista
oy ' toiseen ja hakkaisin Excelid. Se Kuuluu osana
ESK tyGhon, mutta tyo ei saa olla pelkastaan sita.
MAA’ LMAN PA RASK DUUNI Yksi osa tyOtd on tuomarointi Koko Suomi lei-
- Toni Rantalan kans-
sti yhdessi Teemu poo -ohjelmassa yhdessa .
e pel;‘u Pa):lsscrle Teemu sa. Se on maailman paras kesaduuni, Markus
akeita herkkuja, sit- $an00. )
e lt')Ih;l ;I:li::n': 2019 Markus luopuli — Kolmessa viikossa Kuvataan yksi kausi, jo-
i . ten toitd tehdddn aamusta iltaan. Se on hir-

ossa ja keskittyi Sto- A
osakkuudestaan };’tll":";mmz Anders Wes-  vedn kiva ohjelmaformaatti. Tykkddn siita,

vuonna 2011 Mar
Auran kanssa leipomo

ry-ravllnt;:ojl;l ll:;larttl sarkkisen kanssa. Hin ettei tarvitse olla tokerd ja ilked, vaan kilpai-
:kr:: :yas konsultaatiota, tuotekehitystd ja lijoita kannustetaan onnislumaan. '.l‘iet.ysu
koulutusta, mutta nauttii edelleen siitid, kun virheisiin tartutaan, mutta kaiken kaikkiaan
saa leipoa. se on hyvan mielen ohjelma.
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poo -ohjelman
Markuksen mukaan
kesaduuni.

Koko Suomi lei
tuomarointi on
maailman paras

Markus toivoo,
ettd Makeeta
sailyy monien
kirjahyllyssa
perusteoksena,
johon palataan -
aina uudelleen.

KUVA:TEOS

Se on totta: leppoisa tuomarikaksikko kehuu
osallistujia supertaitaviksi ja leivonnaisia
mielettoman upeiksi paljon useammin kuin
jakaa moitteita. Markukselta kehuja saavat
seki tuomaripari Toni ettd koko tuotantotii-
mi.

Viime vuoden lopulla ohjelmasta néhtiin jou-
lujaksoja. Uusi kausi alkaa tammikuussa, ja
Markus lupaa, etta luvassa on juttuja, joita ei
aiemmilla kausilla ole nahty.

— Ohjelman perusidea pysyy samana, mutta
sisaltéon tulee pienta vaihtuvuuttaja sipinda.
Aikamoisia tekeleita padsin taas maistamaan.
Muutama sellainenkin makumatka oli, jonka
olisin voinut jattaa valiin. Mutta sekin kuuluu
tietysti tahan duuniin.

SUKLAATA JA SELLERIA

Kaunis, yhtendinen ja tyylikas kokonaisuus.
Innostava, houkuttaa makeakokkailuun.
Luottokirja, johon varmasti palaa aina uudel-
leen. Muun muassa nailla sanoilla Ruokatoi-
mittajat ry hehkutti Markus Hurskaisen Ma-
keeta-kirjaa, joka palkittiin lokakuun lopussa
Helsingin Kkirjamessuilla vuoden parhaana
kotimaisena keittokirjana.

— Kirja oli pitkdn ajan tuotos. Koko tyburan
ajan olen kerannyt sita tietotaitoa, jota sii-
hen kaytin. Ympirille piti kasata jengi, jonka
kanssa pystvin tekeméaén sen jarkevaan muo-
toon, Markus sanoo ja tarkoittaa valokuvaaja
Johanna Silasta, teksteistd vastannutta Kia
Arpiaa ja taittaja Pomeliina Puumalaa. Kir-
jan kuvat otettiin Malmgardin kartanossa Lo-
viisassa.

— Henrik Creutz perheineen otti meidat vas-
taan ja saatiin lahes koko heidan kartanonsa
kayttdon kuvauksiin. Than mieletén miljoo ja
upeita ihmisid, Markus kiittelee.

KUVA: MTV OY / ANNA K. GREUS

Kliinisten studio-otosten sijaan leivonnaiset

on siis kuvattu 1880-luvun uusrenessanssi-

kartanossa ja luonnonvalossa. Kirjan taittoa

ja kuvakerrontaa on kehuttu paljon.

— Heti kun kirja tuli painosta, tuli sellainen

olo, etta siitahan tuli ihan helvetin hyva.

Tama mennyt vuosi vain teki sen, etta taval-

laan melkein unohti, miten hieno projekti se

oli ja miten hyva kirja siita tuli. Huomio meni

koronavuodesta selviamiseen ja paivittaiseen

duuniin, ja sitten kun tuommoinen tunnus-

tus tuli yhtdakkia puun takaa niin olihan se

— niin paljon hyvid ruokakirjoja kuitenkin

julkaistaan.

Netti on tadynna simppeleitd perusohjeita. Am-

mattilaiset taas tekevat usein kirjansa toisille
ammattilaisille. Silloin ohjeissa on tyolasta hi-
fistely4, joka karkottaa harrastajaleipurit.

— Vihin Karsin sitd mentaliteettia. Kirja sopii
hyvin ehki vihan enemman leiponeelle, mut-
ta siind on paljon myos sellaista, josta vahem-
ménkin leiponut voi lahtea liikkeelle.

Markus toivoo, ettda Makeeta sailyy monien
kirjahyllyssa perusteoksena, johon palataan
aina uudelleen. Sellaisia hanellakin on ruo-
kakirjakokoelmassaan, jonka kokoa puoliso
joskus manailee.

Mika on oma suosikkiresepti Makeeta-Kirjas-
sa?

— Sytyn erilaisista makuyhdistelmistd. Yksi
yllattavimmista ja siisteimmista ohjeista on
suklaa-sellerileivos.



h. Oikeastiko?
loo. ont selle
nhan selleri vahan sellainen vedenja

Kaja. Tietylld tavalla kasiteltyna siita saa mie

lettomadn saundin ilman, etta siita tulee mic
leen kouluaikojen punaii
jonka vuoksi var

telee punajuurta

wuri-sellerisalaatti

naan 97 ihmisista kart

MIES: OSTA KIRJA
JA SOTKE SE TAIKINALLA

Uusi Kirja on jo tyon alla. Se kantaa tyénimea
Leipurin vuosi

— Se on ruokakirja, missa leipominen on paa
osassa. On suolaista ja makeaa ja makumat-
Ka vuoden ympari. Valokuvaaja Joonas Ojala
ottaa kirjaan kuvat manuaali-Leicalla ja pel
Kalld luonnonvalolla, siita tulee kirjaan oma
fiiliksensa. Katsotaan, saadaanko se ensi vuo
den joulumarkkinoille. Kiirehtia ei haluta,
Markus sanoo.

Muita projekteja ovat uudet kivijalkaravinto
lat, joita aukeaa Hakaniemeen ja Telakkaran-
taan. Tarkoitus on perustaa ravintoloiden tar-
peisiin myds oma leipomo, mista Markus on
innoissaan.

— Iso osa meidan toimintaa on leipomiseen
liittyvaa, ja itselle se on se rakkain alue.
Useimmat meisté tuntevat paljon miehia, jot-
ka tykkaavat kokkaamisesta. Leipovat miehet
ovat harvemmassa. Miksik6han? Sita on tie-
tysti hiukan hassua kysya leipovalta miehel-
ta, mutta kokeillaan.

— Tuo on kylla totta. Jos katsotaan vaikka

§entadaiseny fakwipsydany

Mika on parasta: mokkapala, korvapuusti

val mustikkapiirakka?

— Tama on paha! Sanon, e;u k:ahmllﬁla l;r;;;apuustl.
mokkapalat ja loppukes:

:z':t?l{ﬂgls;:kka Kuﬁ itse kerad mustikat metsasta

jasiita tarayttad, niin onhan se Ihan Jarkyttavan

hyvaa. Meilla oli sellainen vaihe, etta lapset elvit

voineet sybda vehnad, maitoa tal kananmunia.

kehitin gl toman ja vegaani:
s I tin, joka on Makeet jassa ja

pirun hyva. Kall':'elle on alkansa ja paikkansa.

My®és huoltiksen munkkikahveille?

_ Totta kai! Teboilkin mainostaa jatkuvasti, ettd he
lei t itse munkkinsa, Toki jos on vaihtoehtona
hu;ltolscmlla pakkasesta sulatettu tavara tai
pikku kahvila, jossa mamma leipoo itse, el tarvitse

miettia kahta kertaa, kumpaan menen.

s WNIT) KA

Koko Suomi leivoo

I ohjelmaa, niin mies- ja
naishakijoiden suhde on aika raju. En tieda,
miKksi michet eivdt uskalla leipoa. Kannustan
oittamaan simppeleista perustaiki-

sta. Helpoista kakuista ja pullista saa on-
istumisen fiilistd.

kaikkia

Suosittelen panostamaan kirjoihin, Mikaan

¢l ole siistimpai kuin sotkea kirjaa taikinalla
ja sithen palatessaan huomata etta tuossa on
tahrasiitd, kun tein tuota kakkua ekaa kertaa.
laikinoiden kanssa sotkemaan paasevat myos
Markuksen kaksi alle kouluikdisti poikaa.
Siitd tulee sotkua ja sahldystd, mutta niin
sen pitaakin olla. Kun lapset tulevat touhua-
maan, niin sen jalkeen siivotaan. Meilla on
nyt ruuhkavuosiaika pahimmillaan, ja arki
on hirveaa selviytymista. Silloin pitada vain
saada nopeasti ruokaa poytaan, ja lapset vaik-
ka leikkivat legoilla. Viikonloppuna kun on ai-
kaa, hekin saavat osallistua. Kylla he tykkaa-
vat hurjasti siitd, ettd paasevat sahlaamaan
jauhojen kanssa ja koristelemaan leipomuk-
sia. Se on kivaa yhdessa tekemista, ja lapset
oppivat samalla kunnioittamaan ruokaa ja
leipomista, kun huomaavat, mika vaiva kai-
ken tekemisessa on.
Kun perhe pyytaa iskaa tekemaén jotain oi-
kein hyvaa, niin mita silloin syntyy?
— Viime viikonloppuna ja myos pari viikkoa
sitten tein unelmatorttua. Se on maailman
nopein tehda ja ihan superherkullinen. Siita
on itsellinikin herkullisia lapsuusmuistoja,
ja ehki se on taman hetken suurin hitti meil-
li. Paras kakku ikina on britakakku tuoreista
mansikoista. Lapsille se on Riitta-kakku.e
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