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Mestarileipurit-ohjelman tuomaristoa tahdittava

Mii

itkee katsoessaan Australian MasterChefia,

rakastaa kermaa ja metséstaa puolisonsa kanssa ohrarieskaa,
joka maistuisi yhta hyvalta kuin lapsuudessa.

TEKSTI TERHIRAUMONEN *

elosella maaliskuussa alkanut Mestari
leipurit on uusi makeaan leivontaan kes-
kittyva kilpailureality. Kilpailijat eli leipojat
ovat suurelle yleisolle aiemmin tuntemat=
tomia ihmisia, mutta ohjelmassa mukana on kaksi
katsojille hyvinkin tuttua nayttelijad: juontaja Antti
Holma ja “pullantuoksuisen mummotuomariston”
jasen Miitta Sorvali. Heidan nimensd ndhdessaan
alkaa aavistella, ettd kyseessa taitaa olla hauska
ohjelma
— Ainakin tekijat viihtyivat ja nauroivat paljon
Mestarileipurien kuvauksissa tammikuussa, Miitta
Sorvali sanoo.
— Se oli yksi hauskimmista kuvauskokemuksistani
Kkoskaan! Sain tutustua tuomariston kahteen toiseen
mummoon, ja kulunutta sanontaa kiyttaakseni jo
kockuvauksissa meilla kemiat heti kohtasivat. Me
vietimme yhdessa kuvausten valiajatkin, ja heidan
Kkanssaan se odotteluaikakin oli hauskaa. Kun viela
Antti Holmakin on hyvia seuraa, niin kuvauksissa
nauru raikasi,
Antti Holman kanssa Miitta Sorvali oli tehnyt aiem-=
min kuunnelmaa, mutta timé oli ensimmainen yh-
teinen kameratuotanto.

Kun kuulin, ettd Antti on mukana, niin olin et
Jipiit Oi etta, oli ne hyvin micttineet sen. Ja mietti-
vathan ne aina castingia tehdessaan, eta keilta voisi
syntyi yhdessi hyvii ohjelmaa

JVA NUMINUMMELIN

Antti Holma siis juontaa kisaa. Miitta Sorvali muo-
dostaa Irma Nissisen ja Eila Kiilamaan kanssa tuo-
mariston, joka arvostelee kilpailijoiden leipomukset
Fila Kiilamaa on palkittu leipuri-kondiittori, alan
opettaja ja kansainvalisesti arvostettu tuomari. Irma
Nissisen rooliksi kuvaillaan erityisesti kannustamis-
ta ja tsemppaamista.

— Jokaiselle annettiin vahan niin kuin oma siivu silla
tavalla, ettd ohjelmasta tulee hyvi. Minulle sanottiin

ettei tarvitse olla ammattiarvostelija silla tavalla,
ettd osaisin ja tietdisin miten ammattilainen arvos-
telee. Olen kuitenkin taiteilija, ja minulle korostet-
tiin, ettd voin puhua enemman siitd, milta se tuote
niyttaa ja mika vaikutelma siita tulee. Aika pian kylla
huomasin, etta vaikken ole isosti leipuni, niin koska
olen ruuanlaittaja ja makujen ja nyanssien ihminen,
ja minulla on vahvoja mielipiteiti leipomuksistakin

1 voin ihan uskottavasti arvostella myos sita, mil-

ti ne maistuvat ja nayttavat, Miitta sanoo.

Miitta on useimmille tuttu nimenomaan komedial-

lisista rooleista, mutta Mestarileipureissa hinelta et
odotettu nonstop-hassuttelua

— Se on viihteellinen ohjeima, eiki siclld tosikkoja
olla, mutta minun ei tarvinnut olla enka olisi halun-

nutkaan olla koko ajan jotenkin kauhean hassu, vaan

yritin antaa oman panokseni sithen tuomarointin —

miltd ne minusta vaikuttivat ne kaikki ihanat jutut,
mita he olivat leiponeet
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KRITIKKIA VAIN SIVIST) NEEN
LAMPIMASTI

Mestarileipurit perustuu yhdysvaltalaiseen Baking
It -formaattiin, jonka oikeudet myyneen firman
Euroopan-edustaja kévi Suomessa katsomassa oh-
jelman kuvauksia.

— Edustaja kavi valvomassa, ettd tuotanto oli laa-
dullisesti sellainen, etta siitd tulee hyvd. Olen ym-
martinyt, etta tassi on paljon semmoista, mika ei
ole tasmilleen samaa kuin Jenkeissd. Niinhan se aina
on, kun tehddan suomalainen ohjelma suomalaiselle
yleisolle. Formaatin edustaja seurasi pari paivaa ihan
pitkasti meidan tyoskentelya, kokonaisuutta tietysti,
mutta myos mummotuomareiden tyoskentelyd, ja
ihanasti tuli sanomaan, etta "erittdin hyva, jatkakaa!”.
Oli kiva saada sieltikin semmoinen vahvistus, Miitta
Sanoo.

Mestarileipurit on Miitan mielesti hauskasti moni-
puolinen ohjelma. Se on kilpailu, jossa on varsinkin
Antti Holman toimesta paljon huumoria. Se on myos
hyvin mielen ohjelma, jossa leipureita ei koskaan
nolata.

— Jos me jotain arvosteltiin — ja pitihdn meidan
arvostella, koska haluttiin uskottavia olla — niin se
sanottiin aina muistaen kannustus. Ketaan ei lytatty,
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Miitta Sorvali, Eila
Kiilamaa ja Irma
Nissinen muodostavat
Mestarileipureiden
pu!lantuoksuisen
mummotuomariston
Ohjelmaa juontaa
Antti Holma.

vaan sivistyneen lampimasti pienet jotkut miinus-
merkkiset asiat tuotiin esille. Jos me vaan lallyteltai-
siin, niin eihan sellaistakaan kukaan jaksaisi katsoa.
Ruokarealityjen suosio on kestanyt jo pitkaan, eika
loppua ndy. Miksi ne jaksavat kiehtoa katsojia ym-
pari maailman?
— ftse olen fanaattinen katsomaan Australian
MasterChefia. Se on minulle pyha ohjelma. Kun se
tulee, minulla on puhelin kiinni, eika kukaan saa hai-
rita. Monta kertaa olen siti katsellessani yhtakkia
tajunnut itkevani jonkun puolesta, Miitta tunnustaa.
Hyvin tehdyssd ruokaohjelmassa on monta olen-
naista elementtid, joista sen lumo ja koukuttavuus
syntyvat, Miitta pohtii.
— On ensinnakin se ihme, ettd mita kaikkea ne kil-
pa?lijat pystyvat kasillaan loihtimaan — miten ne
voivat osata jotain tuollaista, vaikka eivat olisi am-
mattilaisia! Miten ne tekevat niin laadukkaita, ihania
tuotteita, c}tii ne ovat oikeastaan kuin pienia taide-
(eoksna.' Enlaisia} persoonia on kiva seurata, kun he
ovat palq?englals:essa tilanteessa. Katsojalle on pal-
l;lr:srcnv;a;sj::-ggtlltiﬁat :()111:;:]?‘ he felvizj'?véi‘t. }}win tarkeaa
suus: etta siella on mielen-

knnnFoxsna persoonia, jotka osaavat ilmaista itsedan
hyvin.




Miitta kiinnittaa ndyttelijind
tuomaroinnissaan huomiota

KERMAA JA MARENKIA, KITOS!

Miitta Sorvali tahdittaa leivontaohjelmaa, mutta ko-
rostaa moneen otteeseen, ettei itse ole mikaan mes-
tarileipuri. Han leipoo kotona harvoin ja yksinkertai-
sia leivonnaisia, kuten pataleipaa tai sampyldita. Jos
hanelta kysytaan leivontavinkkeja, han kertoo sen,
minka kokemus on hanelle opettanut: keskity siihen
mita teet ja noudata ohjetta.

— Olen oppinut, etta minun kannattaa tehda ihan
sen reseptin mukaan. Ruuanlaitossa voin ottaa idean
jostain ohjeesta ja sitten saveltaa, mutta leipomises-
sa minun ei kannata tehda
sitd. Minun pitaa uskoa
se, mita uunin lampotilas-
ta sanotaan ja mitata, eika
vain arvella, etta kai tassa
oli desilitra. Noudata re-
septia ja keskity vain sii-
hen — se on aloitteleval-
le leipurille hyva neuvo,
Miitta sanoo.
Haastavampien  leivon-
naisten vuoro tulee sil-
loin, kun Miitan vieraaksi
saapuu oma sisko.

— Manna on minulle hy-
vin laheinen ja valtavan
taitava leipuri. Hanen joh-
dollaan teemme yhdessa
vaikka ohutpohjaiset, kunnon karjalanpiirakat mei-
dan mokilla, jossa on aito leivinuuni.

Yhdessa leipominen on Miitasta hauskaa, mutta
ruuanlaitolle han ottaa mielellaan omaa tilaa ja aikaa.
— Silloin ei saa olla koskaan kiire, kun loihdin jotain
hyvaa. Jos vaikka kello kolmelta aikuiset lapset ovat
tulossa meille syomaan, aloittelen jo aamulla. Kun
paasen rauhalliseen tunnelmaan, saan maut kohdal-
leen. Kun antaudun sille tekemiselle niin tiedan, etta
onni , Miitta kuvailee.

Miitta eika hanen perheensa ole kova sydbmaan ma-
keita herkkuja, mutta niillekin on joskus paikkansa.

“NOUDATA
RESEPTIA JA KESKITY
VAIN SIIHEN - SE ON e

ALOITTELEVALLE
LEIPURILLE HYVA
NEUVO.”

parien luovuuteen ja

taiteelliseen panokseen.

Kiipapari Reetan
J2 Ritkan kakku-
luomus vei voiton
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KIRSIKKA LYHTEILA

Omia suosikkeja ovat tuulihatut, toscakakku, ohuet
rapeat kaurakeksit — ja marenkikakut, kuten brita-
kakku ja paviova.
— Pavlova on jotain niin torkean hyvaa! Eika sita ole
kauhean vaikea saada onnistumaan. Siihen minun
taitoni riittavat.
Aina paasiaisena Miitta toivoo padsevansa nautti-
maan varikkaista macaron-leivoksista. Ne ovat ha-
nen lapsenlapsensa suosikkeja, mutta Miitta ei nithin
ollut tykastynyt — ennen Mestarileipurit-ohjelmaa.
— Siella tytot leipoivat hirvean hyvia macaron-lei-
voksia ja tekivat niista hienon tornin. Yritan tilata
heilta sellaisen meille ko-

Muita  paasiaisherkku-
ja ovat suklaamunat ja
mammi runsaalla kermal-
1a ja sokerilla.

Vappuna pitaa olla munk-
keja itse tehdyn siman

— Tippaleipa on huvitta-
va — meilla ei kukaan siita
oikein tykkaa, en itsekaan,
mutta jotenkin se tuok-
suu niin vapulle ja on niin
kauniskin, etta muutaman
laitan lautaselle tarjolle.
Kun komediennen kanssa
puhuu kakusta, on ihan
pakko kysya, montako kertaa Miitta on kakutettu tai
han on kakuttanut jonkun.

— Ei yhtaan! Olisihan se voinut jossain ohjelmassa
joskus osua eteen, mutta ei ole osunut, ei koskaan,
Miitta ihmettelee.

Ehka kermakakkukin viela sattuu kohdalle. Se ei olisi
aivan kamala asia.

— Ah, kermavaahto! Tieddn, ettei sité voi paljon syo-
da, mutta jos on vaikka joku ihan mitaton mudcake
hosastu pakastimesta ja siihen kun laittaa kerma-
vaahtoa — siina pitaa olla than vahan sokeria — niin
ai kun se on hyvaa!
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